Ecole \folrerDame de lo, Providence

Légende : @ REGIONAL
,MerwA dwll ,MaM aw 19 Amd 2024 6@ VEGETARIEN
Pour consulter les menus
et les informations
de votre restaurant sur votre mobile,
flashez ce QR CODE !
lundi 11 mars mardi 12 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars lundi 01 avril mardi 02 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril
CA“E:\;L?GRF{‘;TETEES SALADE DE POIS CHICHES = PAMPLEMOUSSE AU SUCRE SAIETA%IEB%EUEEZT%“S SALADE DE HARICOTS VERTS %AF/SJ&?GR&PTETEES Frirciha
BOLOGNAISE T e eons P"‘f&'ﬁiﬁﬁég FR'CASgﬁ\%ﬁES'SSON BURRITOS DE LEGUMES AL ;{-Q(S)ﬁggﬁi|SE WATERZOOI DE COLIN
PENNE FONDUE DE POIREAUX SEMOULE BOULGOUR FERIE RIZ CREOLE TORTI P o e
SALADE VERTE RATATOUILLE HARICOTS VERTS A L'AIL CAROTTES BRAISEES AR T AR e e
CT[’REV%?LSERT FRUIT DE SAISON CL’E’;‘;%T(':SH’%E%E%RE YAOURT AUX FRUITS FROMCE BLANC TARTE AU CHOCOLAT SALADE DE FRUITS
lundi 18 mars mardi 19 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars lundi 08 avril mardi 09 avril jeudi 11 avril vendredi 12 avril
AR ER L ROSETTES ET CORNICHONS ANIMATION LES ILES R TABOULE A A B o 55 CONCOMBRE BULGARES A AlGRTE
SAUCISSE DE STRASBOURG ST EC')DREEg%lJE'hEET o DECOLN STEAK HACHE DE BOEUF COUSCOUS AU POULET OMELETTE AU FROMAGE SALCE B
LENTILLES VERTES SEMOULE RIZ CREOLE FRITES FRAICHES SEMOULE PENNE RIZ CREOLE
CAROTTES AU JUS BROCOLIS GRATINES FON?\ULE\%EE',\’)‘QRDS HARICOTS VERTSALAIL | LEGUMES DU COUSCOUS BRUNOISE DE LEGUMES | POELEE DE CHAMPIGNONS
PRy FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CREME DESSERT PRALINEE COMPOTE DE POIRES FRUIT DE SAISON

lundi 25 mars

SALADE VERTE
A L'EMMENTAL

POULET FACON MARBELLA

SEMOULE

ENDIVES BRAISEES

GAUFRE AU SUCRE

mardi 26 mars

SALADE MEXICAINE

QUICHE AUX LEGUMES

_ SALADE VERTE
A LAVINAIGRETTE

PENNE

FRUIT DE SAISON

jeudi 28 mars

CELERI REMOULADE

SAUTE DE BOEUF
A L'INDIENNE

RIZ PILAF

CHOU FLEUR ROTI
AU PAPRIKA

QUATRE QUART

vendredi 29 mars

VELOUTE DE CHAMPIGNONS

FISH & CHIPS

FRITES

SALADE VERTE

FRUIT DE SAISON

lundi 15 avril

SALADE DE TOMATE ET
MAIS A LA VINAIGRETTE

PILON DE POULET MARINE

SEMOULE

RATATOUILLE

LIEGEOIS A LA VANILLE

mardi 16 avril
SALADE VERTE
AUX CROUTONS

CHIPOLATAS AUX HERBES

FRITES FRAICHES

HARICOTS PLATS
ET PERSILLADE

FRUIT DE SAISON

jeudi 18 avril

REPAS CH'TI

vendredi 19 avril

SALADE DE
HARICOTS BLANCS

CALAMARS A LA ROMAINE

RIZ CREOLE

EPINARDS A LA CREME

YAOURT AROMATISE

Les produits régionaux sont proposés sous réserve de disponibilité des approvisionnements.
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